XXVII«"inic XXIlll«"IEpg XVII«"inicJr ll«"IEnexun XIII M|

Encontro Latino sricano Enc: 0 Latino Americano Encontro Latino Americano atino Americano
de Iniciagao Cientifica de Pos-Graduagao de Iniciagao Cient . r 2 0 Universitaria

A era digital e suas implicacdes sociais:
IPNIC Desafios e contribuicoes

2023

AVALIACAO DO MANEJO EM PROPRIEDADES LEITEIRAS E O REFLEXO
NA QUALIDADE DO LEITE — REVISAO DE LITERATURA

Gabriela Souza Silva, Allan Reis Troni

lUniversidade do Vale do Paraiba/Instituto de Pesquisa e Desenvolvimento, Avenida Shishima Hifumi,
2911, Urbanova - 12244-000 - S&o José dos Campos-SP, Brasil, souzasilvagj@gmail.com,
allan.troni@univap.br

Resumo

O leite para ser consideirado de qualidade precisa apresentar composicao fisico-quimicas,
microbioldgicas, organolépticas, segundo a Instrucdo Normativa n° 76 e, 0 manejo que segue as boas
praticas agropecudrias permitem manter o leite com boa qualidade e seguro para o consumidor. O
objetivo dessa revisdo de literatura é avaliar aimportancia do manejo correto em propriedades leiteiras
e como as boas préticas agropecuéaria podem influenciar na qualidade do leite. As buscas foram
realizadas nas principais bases de dados cientificos, como Google Scholar, Scientific Electronic Library
Online (SciELO) e PUBMED. Foram selecionadas 7 artigos publicados no periodo compreendido entre
2005 e 2020 e metodologias semelhantes entre os artigos. Como principais componentes do leite
temos, gordura, proteina, lactose e minerais, no entanto quando ocorre a mastite subclinica a CCS do
leite aumenta e os componentes como, sélidos ndo gordurosos, proteina, lactose e minerais tendem a
diminuir. Desta forma, a implementagéo das boas praticas nas fazendas € de extrema importancia na
reducéo dos contetidos microbiolégicos do leite.

Palavras-chave: qualidade do leite, leite bovino, boas praticas agropecuarias
Area do Conhecimento: Ciéncia da Saude — Medicina Veterinaria

Introducao

A qualidade do leite cru esta relacionada com a salde do Ubere, manejo, higiene e refrigeragéo
(GUERREIRO et al., 2005), para o leite ser considerado de qualidade ele precisa apresentar
composicdes fisico-quimicas, microbiolégicas, organolépticas, contagem de células somaticas e
contagem bacteriana total dentro dos paradmetros da Instrucdo Normativa (IN) n° 76 de 26 de novembro
de 2018 (PAIXAO et al., 2014). A higiene é um fator crucial para se obter um produto de boa qualidade.
O processo de ordenha a higienizacdo dos tetos antes do acoplamento das teteiras e limpeza dos
equipamentos utilizados sdo de grande importancia para diminuir a contaminagdo do leite por
microrganismos, além de reduzir casos de mastite no rebanho (GUERREIRO et al., 2005).

Segundo a Instru¢cdo Normativa N° 77 as boas préaticas agropecuérias possui a finalidade de obter
um leite de qualidade e seguro ao consumidor, a qualidade é avaliada através de paramentros, fisico-
guimicos, composicdo e por pradrdes higienicos sanitarios (BRASIL, 2018). O manejo correto na
ordenha ajuda na prevencédo de mastite e na contaminacao do leite cru, no processo de retirada do
leite é necessario o uso de solucdo desinfetantes, processo denominado pré-dipping, logo apés a
ordenha deve-se utilizar o p6s-dipping uma solucao desinfetante glicerinada que serve para previnir a
entrada de microrganismo pelo canal do teto que se encotra aberto apés a ordenha, a realizacdo do
teste de caneca ajuda no diagnoéstico de mastite clinica no rebanho (MULLER, 2002).

Além disso, é essencial que o leite tenha baixa contagem de células soméaticas (CCS) e reduzida
carga microbiana (GUERREIRO et al., 2005). A carga microbiana € avaliada por meio da contagem
bactéria total que avalia a quantidade de microrganismos presentes no leite cru, a deficiéncia na
limpeza, sistema de refrigeracédo inadequados e mastite, favorecem o crescimento de microrganismos
(TAFFAREL et al., 2013).
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A contagem de células somaticas avalia a satde da glandula mamaria, o aumento da CCS indica
gue a glandula maméaria esta respondendo contra um agente invasor causador de mastite. A mastite
impacta negativamente na producao de leite afetando a qualidade e tempo de vida de prateleira dos
produtos lacteos. Essa doenca se manifesta de duas formas, clinica onde apresenta sintomas na
glandula mamaria e alteracdo na caracteristica do leite, e de modo subclinica, onde ndo ocorre sinais
clinicos visiveis, porém, apresenta altarecdo na composicdo do leite. O objetivo dessa revisao de
literatura foi avaliar a importancia do manejo correto em propriedades leiteiras e como as boas praticas
agropecuaria pode influenciar na qualidade do leite.

Metodologia

Para o desenvolvimento desse trabalho foram utilizados artigos publicados no periodo
compreendido entre 2005, 2010, 2011,2015 e 2020 nos sites Google Scholar, Scientific Electronic
Library Online (SciELO) e PUBMED. Os critérios de incluséo foram artigos na lingua portuguesa, inglés,
titulo, e que tivessem diferenga de 5 anos entre publicacdes e metodologia semelhante entre artigos.

Resultados

Com base nas buscas estabelecidas, sete artigos foram selecionados por abordarem as seguintes
avaliagcbes, como, contagem de células sométicas (CCS), contagem bactéria total (CBT), analise de
composicdo do leite, analise fisico-quimica, comparacdo entre manejos higiénico sanitario, e que
possuissem diferenca entre 5 e 6 anos de publicacdo. O Material selecionados para andlise foram
organizados em ordem cronolégica.

Tabela 1 — Organizagdo em ordem cronoldgica de artigos selecionados para confecgdo do estudo com
abordagem de metodologia e resultados.

ordenha. Em cada propriedade
foi coletado 5 amostras, uma
para controle e outras apls a
adocao das técnicas profilaticas

Artigo Metodologia Resultados

Guerreiro et al., (2005) Visitas em propriedades | Todas as propriedades
leiteiras em Catanduva -SP. | apresentavam  falhas nos
Objetivo de avaliar as condi¢cdes | procedimentos de higiene e
higiénicas durante e apds a | limpeza, 3 propriedades

constataram mastite subclinica.
Apbs as medidas profilaticas de
higiene serem adotadas, houve
uma reducéo de
microrganismos  psicrotréficos
em todas as propriedades

Pereira et al., (2010)

Analise de 20 amostras de leite
cru de propriedades leiteiras da
regido Sul Fluminense.

Das vinte amostras ndo foram
detectados pardmetros fisico-
quimicos anormais. As
amostras estavam dentro dos
parametros da Instrugéo
normativa n°51

Cunha Moreira Pereira et al.,
(2010)

Coletas de amostras individuais
de leite bovino em Goias. O
estudo foi realizado com dois
rebanhos bovinos com sistema
de producdo diferente, para
analise de CBT, CCS e
composicao centesimal.

Nos dois sistemas apresentou
valores normais de CCS e CBT,
dentro dos parametros da
Instrucdo  normativa  n°51,
porém na propriedade que tinha
um sistema sem higiene houve
uma queda na lactose e
proteina. Depois das medidas
higiénicas serem
implementadas houve uma
melhora na qualidade do leite.
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Rigolin De Séa et al., (2011) Coleta de amostras mensais de | Na andlise de coliformes totais
leite de tanques refrigeradores | 104  amostras  apresentou
de 11 propriedades de leite | valores elevados, sendo 86
localizada no Sudoeste de | amostras presenca de
Minas Gerais, 110 amostras | coliformes termotolerantes, na
para analise microbiolégica e | contagem bacteriana total 40

contagem da Unidade | amostras apresentaram limites
Formadora de Bactérias (UFC superiores de 100.000 UFC/mL
permitido pela Instrucéo
Normativa 51 (2002)
Carvalho et al., (2015) Coleta de 2.571 laudos para | Observou diminuicdo de teores

andlise de dados, como, | de proteinas e lactose em
composi¢cdo, CCS e CBT de | amostras com alta CCS.
amostras de leite cru refrigerado
da regido sudoeste de Goias.

Campos et al., (2020) Pesquisa exploratéria realizada | Observou se  temperatura
no Maranhdo, analisando as | inadequada do tanque de
praticas higiénicas de 20 | refrigeracéo, nenhuma

fazendas leiteiras, no total de | propriedade realizava praticas
295 vacas, em cada animal foi | de pré e pés-dipping, teste de
realizado California mastites | caneca e CMT. No exames
test (CMT), analise | microbioldgicos todas as
microbiol6gica do leite e agua. propriedades estavam fora do
padrdo estabelecidos pela
Instrucéo normativa n°76
(2018), 8 amostras de &gua
apresentaram contaminagao
por E.coli.

Discussao

Os principais componentes do leite bovino séo, gordura, sélidos, proteina, lactose e minerais (NORO
et al., 2006), no entanto quando ocorre a mastite subclinica a CCS do leite aumenta e os componentes
como, sélidos ndo gordurosos, proteina, lactose e minerais tende a diminuir com a CCS alta (SAFAK
et al., 2022). A pesquisa de Carvalho et al., (2015), mostrou queda no percentual de lactose e proteina
conforme aumento da CCS, sendo observado também no trabalho de Cunha et al., (2010).

A instru¢cdo Normativa de N° 76 de 2018 do Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento
(MAPA) destaca que o leite cru refrigerado deve atender os seguintes requisitos minimo de, gordura
3,0g/ 100g, proteina total 2,99/100g, lactose 4,3g/100g, sélidos ndo gordurosos 8,4g/100g, soélidos
totais 11,49/100g, estabilidade ao alizarol 72%, densidade relativa 15°C e indice crioscopico entre -
0536°C, e possuir contagem de células somaticas no maximo 500.000 CS/mL e contagem padréo de
placas (CPP) de maximo 300.000 UFC/mL (BRASIL, 2018,).

Segundo Rigolin et al., (2011), o controle higi€nico sanitario na ordenha garante a preservagdo da
composicao do leite e reduz a contaminagdo por microrganismos patogénicos. A contagem bacteriana
total (CBT) é utilizada para avaliar o nimero de bactérias presente no leite cru, o autor cita que a
contaminagcdo microbiana do leite tem origem na deficiéncia dos procedimentos higiénicos, agua,
presenca de mastite no rebanho e o armazenamento incorreto do produto.

As boas praticas agropecuaria na producdo de leite sdo procedimentos que possuem como
finalidade adquirir um leite de qualidade e seguro para o consumidor,(BRASIL, 2018,) o resultado
dessas praticas pode ser visto no trabalho de Guerreiro et al., (2005) onde analisou quatro propriedades
e destacou que em todas as propriedades havia falhas nos procedimentos de higiene e limpeza e
consequentemente todas apresentava CBT alto, e que ap6s a implementacao das boas praticas nas
fazendas, houve diminuigdo microbiol4gica do leite.
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Conclusao

Pode se concluir que desde de 2005 até o presente momento 0 manejo adequado com bovinos
leiteiros, junto com as boas praticas agropecuarias na ordenha e o principal meio para se adquirir um
leite de qualidade.
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