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Resumo - Objetivou-se identificar a fase de suplementacdo do CLA na dieta de frangos de corte tratados
com duas fontes de dleo sobre a composicdo quimica da carne de peito e de coxa. Foram realizados
simultaneamente, trés experimentos utilizando em cada um 160 aves, fémeas, da linhagem Ross. Em todos
os trés experimentos foi utilizado um delineamento inteiramente casualizado, em um arranjo fatorial 2 X 2,
com dois tipos de Oleos (soja e canola) e dois niveis de CLA (0.0 e 0.5%) utlizando-se 4
repeticdes/tratamento com 10 aves/repeticdo. Os experimentos diferiram quanto a fase de suplementacao
de CLA na dieta, que ocorreu aos 21, 28 e 35 dias de idade. No periodo de 21-48 dias de idade, a adi¢do de
CLA proporcionou uma reducé@o no conteudo de lipideos no figado, no coracdo e na moela, embora este
efeito tenha sido observado somente na moela e no figado dos animais tratados com 6leo de canola e no
coracdo das aves arragoadas com 6Oleo de soja (P<0.05).
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Introducao

No Brasil, a carne de frango é vendida como
frango inteiro ou em porg¢des separadas tais como,
coxa, peito, dorso, asa e visceras (figado, coracao
e moela). Carnes sdo constituidas, em geral, por
60 a 80% de agua e 15 a 25% de proteina, sendo
0 restante formado principalmente por gorduras,
sais, pigmentos e vitaminas.

A composicdo e a quantidade de gordura
contido nos alimentos de origem animal passaram
a ser critérios importantes na sua avaliagao
nutricional devido ao risco de doencas
coronarianas. Deste modo, tem havido um grande
interesse na manipulagéo do contetido de gordura
na carne. Diversos efeitos tém sido atribuidos ao
acido linoléico conjugado (CLA) como, por
exemplo, o de maximizar o conteldo de massa
magra. [7] verificaram que a suplementacdo de
CLA na dieta de ratos contribuiu para o aumento
da deposicdo de proteina com reducdo do
conteldo de gordura na carcaca. Posteriormente,
[1] verificaram aumento do conteddo de carne
magra na carcaca de coelhos suplementados com
0.5% CLA na dieta. Entretanto, ndo ha pesquisas
que descrevam o0 momento adequado de
suplementacdo de CLA na dieta, embora o fagam
na fase em que a deposicdo de gordura ocorre
com maior intensidade.

Objetivou-se identificar a fase de
suplementacédo do &cido linoléico conjugado (CLA)
na dieta de frangos de corte tratados com duas

fontes de Oleo sobre o contetido de lipideos de
visceras (coracao, figado e moela) e de pele de
frangos de corte.

Material e Métodos

Foram realizados, simultaneamente, trés
experimentos utilizando em cada um 160 aves,
fémeas, da linhagem Ross, alojadas em 48 boxes
de 2m® (10 aves/boxe). Em todos os trés
experimentos foi utlizado um delineamento
inteiramente casualizado, em um arranjo fatorial 2
X 2, com dois tipos de 6leos (soja e canola) e dois
niveis de CLA, utilizando-se 4
repeticbes/tratamento com 10 aves/repeticao.
Foram testados os niveis de 0 e 0.50% de &cido
linoléico conjugado na racdo em substituicdo
isométrica de igual percentagem dos 6leos de soja
e de canola. Na dieta controle ndo foi adicionado
CLA e teve a incluséo de 4% dos 6leos de soja ou
canola. Os experimentos diferiram quanto a fase
de suplementacdo de CLA na dieta, que ocorreu
aos 21, 28 e 35 dias de idade, com as racbes
experimentais a base de milho e soja. No periodo
de 1 a 20 dias de idade os pintos foram criados
com uma racéo inicial comercial para frangos de
corte com 21% de PB e 2950 Kcal EM/kg. As aves
que iniciaram o experimento aos 28 e 35 dias
foram mantidas em dieta basal até esta data.

O 4&cido linoleico conjugado foi doado pela
BASF Nutricdo Animal e os 6leos de soja e canola
pela Binge Alimentos.
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No 48° dia de idade, as aves foram abatidas e
coletadas amostras de visceras (coracgéo, figado e
moela) e pele. As amostras de visceras e pele
foram moidas em processador até ficar com
consisténcia pastosa e conservadas em uma
temperatura de -20° C. O conteldo de lipideos nas
visceras e na pele foi avaliado em cinco amostras
por tratamento, escolhidas de acordo com o peso
médio do boxe. A extracao de lipideos na carne foi
realizada segundo a metodologia descrita por [3].
Os resultados dos parametros avaliados nos trés
experimentos foram submetidos a andlise de
variancia utlizando o teste de SNK para
comparacdo de médias entre as fontes de 6leo
(soja e canola) e para a suplementacdo de CLA
(P<0.05).

Resultados

Na Tabela 1 estdo apresentados os resultados
das analises do conteddo de lipideos totais nas
visceras dos frangos de corte alimentados com
duas fontes de 6leo e suplementados com CLA no
periodo de 21-48 dias de idade. A utilizagdo de
6leo de canola proporcionou um maior contetdo
de lipideos no coracdo e na pele, entretanto o
contrario foi observado na moela (P<0.05). Exceto
na pele, a suplementacdo de CLA resultou em
uma reducdo no teor de lipideos no figado, no
coracd@o e na moela, embora este efeito tenha sido
observado somente na moela e no figado dos
animais tratados com 6leo de canola e no coragéo
das aves arragcoadas com 0leo de soja (P<0.05).
Na pele, a suplementacdo de 0.5% de CLA na
dieta das fémeas tratadas com O6leo de canola
proporcionou um aumento no contetdo de lipideos
(P<0.05).

Os resultados das andlises do contetdo de
lipideos totais nas visceras dos frangos de corte
alimentados com duas fontes de Oleo e
suplementados com CLA no periodo de 28-48 dias
de idade encontram-se na Tabela 2. O uso de 6leo
de canola na dieta resultou em um maior contetdo
de lipideos no figado, na moela e no coracéo
(P<0.05). Em ambas as fontes de 6leo, a adi¢édo
de 0.5% de CLA resultou em um aumento no teor
de lipideos totais na moela e no coracéo (P<0.05).
Na pele, a suplementacdo de 0.5% de CLA na
dieta das fémeas tratadas com Oleo de soja
proporcionou um aumento no conteddo de
lipideos, entretanto o contrario foi observado para
as fémeas tratadas com canola (P<0.05).

Na Tabela 3 estdo apresentados os resultados
das analises do conteddo de lipideos totais nas
visceras dos frangos de corte alimentados com
duas fontes de 6leo e suplementados com CLA no
periodo de 35-48 dias de idade. A utilizacdo de
6leo de canola proporcionou um menor valor de
lipideos no figado, na moela e no coracédo
(P<0.05). O contrario foi observado para a pele

(P<0.05). A adicdo de 0.5% de CLA proporcionou
um aumento no teor de lipideos totais no figado,
na moela e no coracgdo (P<0.05). Na moela, este
aumento deu-se em ambas as fontes de Oleo.
Entretanto, no figado e no coracdo ocorreu
somente nas aves arracoadas com 6leo de soja
(P<0.05). Na pele, a suplementacdo de 0.5% de
CLA na dieta das fémeas tratadas com oOleo de
canola proporcionou um aumento no contetudo de
lipideos, entretanto o contrario foi observado para
as fémeas tratadas com soja (P<0.05).

Tabela 1 - Contedudo de lipideos totais nas
visceras e na pele de frangos de corte (fémeas)
alimentados com duas fontes de Oleo e
suplementados com CLA no periodo de 21-48 dias
de idade.

PELE (g/100g)

OLEO DE OLEO DE -

CLA (%) SOJA CANOLA X CLA
0.0 29.61aA 26.66bB 28.14B
0.50 29.66bA 38.79aA 34.22A

X FONTE DE 29.63b 32.73a
OLEO
FIGADO (g/100g)
OLEO DE OLEO DE -

CLA (%) SOJA CANOLA X CLA
0.0 2.13bA 2.58aA 2.36A
0.50 1.84aA 1.57aB 1.70B

X FONTE DE 1.98 2.07
OLEO
MOELA (g/100g)
OLEO DE OLEO DE -

CLA (%) SOJA CANOLA X CLA
0.0 7.88aA 8.34aA 8.11A
0.50 7.68aA 5.26bB 6.47B

X FONTE DE 7.78a 6.80b
OLEO
CORACAO (g/100g)
OLEO DE OLEO DE -
0,

CLA (%) SOJA CANOLA X CLA
0.0 14.07aA 14.22aA 14.14A
0.50 8.08bB 14.67aA 11.37B

X FONTE DE 11.07b 14.45a
OLEO

2> Médias seguidas de letras mintsculas distintas na mesma
linha diferiram pelo teste SNK (P<0,05)

AB Médias seguidas de letras mailisculas distintas ha mesma
coluna diferiram pelo teste SNK (P<0,05)
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Tabela 2 - Conteddo de lipideos totais nas
visceras e na pele de frangos de corte (fémeas)
alimentados com duas fontes de Oleo e
suplementados com CLA no periodo de 28-48 dias
de idade.

Tabela 3 - Conteldo de lipideos totais nas
visceras e na pele de frangos de corte (fémeas)
alimentados com duas fontes de Oleo e
suplementados com CLA no periodo de 35-48 dias
de idade.

PELE (g/100g)

PELE (g/100g )

OLEO DE OLEO DE - OLEO DE OLEO DE -
CLA (%) SOJA CANOLA X CLA CLA (%) SOJA CANOLA X CLA
0.0 33.77bB 46.16aA 39.96 0.0 29.42aA 29.96aB 29.69
0.50 44.42aA 33.48bB 38.95 0.50 27.18bB 32.20aA 29.69
X FONTE DE 39.09 39.82 X FONTE DE 28.30b 31.08a
OLEO OLEO
FIGADO (g/100g ) FIGADO (g/100g )
OLEO DE OLEO DE - OLEO DE OLEO DE -
CLA (%) SOJA CANOLA X CLA CLA (%) SOJA CANOLA X CLA
0.0 2.27 3.39 2.83 0.0 1.72aB 1.65aA 1.68B
0.50 2.30 2.72 2.51 0.50 5.09aA 1.56bA 3.32A
X FONTE DE 2.29b 3.05a X FONTE DE 3.40a 1.61b
OLEO OLEO
MOELA (g/100g ) MOELA (g/100g )
OLEO DE OLEO DE - OLEO DE OLEO DE -
CLA (%) SOJA CANOLA X CLA CLA (%) SOJA CANOLA X CLA
0.0 4.67aB 4.89aB 4.78B 0.0 4.61 1.89 3.25B
0.50 11.85bA 13.87aA 12.86A 0.50 5.62 2.62 4.12A
X FONTE DE 8.26b 9.38a X FONTE DE 5.12a 2.25b
OLEO OLEO
CORACAO (g/100g ) CORACAO (g/100g )
OLEO DE OLEO DE - OLEO DE OLEO DE -
CLA (%) SOJA CANOLA X CLA CLA (%) SOJA CANOLA X CLA
0.0 12.47aB 12.14aB 12.30B 0.0 8.60bB 11.34aA 9.97B
0.50 16.84bA 21.00aA 18.92A 0.50 18.38aA 9.96bA 14.17A
X FONTE DE 14.65b 16.57a X FONTE DE 13.49a 10.65b
OLEO OLEO

2P Médias seguidas de letras mintsculas distintas na mesma
linha diferiram pelo teste SNK (P<0,05)

A B Médias seguidas de letras maitsculas distintas na mesma
coluna diferiram pelo teste SNK (P<0,05)

2> Médias seguidas de letras mintsculas distintas na mesma
linha diferiram pelo teste SNK (P<0,05)

A B Médias seguidas de letras maitsculas distintas na mesma
coluna diferiram pelo teste SNK (P<0,05)

Discussao

Com a crescente demanda por produtos
carneos mais magros, faz-se necessaria uma
atencdo em relagdo ao teor de gordura nas
visceras e pele de frangos de corte. Embora certa
guantidade de gordura seja necessaria para
melhorar o sabor da carne, a gordura excessiva na
carcaca é indesejavel do ponto de vista nutricional.

[6] relataram que entre as visceras de frangos
de corte estudadas, o corac@o apresentou 0 maior
contelido de gordura, em torno de 16.98g/100g. O
figado e a moela tiveram um teor de gordura em
torno de 2.09g/100g e 0.569/100g,
respectivamente. Os resultados apresentados no
presente estudo corroboram o0s achados na
literatura exceto para moela. Essa diferenca pode
ser devida a muitos fatores, tais como linhagem,
alimentacdo, idade e sexo. [8] relataram que o
conteddo de gordura na pele de aves varia de
31.1-51.1%. Portanto, os dados apresentados
neste estudo corroboram os achados na literatura.

Neste estudo pbde-se verificar a importancia da
fase de suplementacéo de CLA sobre o conteldo
de lipideos totais nas visceras (figado, coracdo e
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moela) e na pele de frangos de corte. No periodo
de 21-48 dias de idade, a adicdo de CLA
proporcionou uma redu¢do no conteudo de
lipideos no figado, no coragéo e na moela, embora
este efeito tenha sido observado somente na
moela e no figado dos animais tratados com dleo
de canola e no coracdo das aves arragcoadas com
O0leo de soja (P<0.05). [2] verificaram que a
suplementagcdo de CLA na dieta de suinos
resultou em reducdo do conteddo de gordura na
carcaga. Portanto, os resultados apresentados no
presente estudo corroboram o0s achados nha
literatura. Neste estudo, o conteddo de lipideos
totais das visceras de frangos retratou a influéncia
do CLA sobre a concentracdo de VLDL. Em
avaliacbes preliminares, verificou-se que a adicao
de CLA na dieta de frangos de corte, no periodo
de 21-48 dias, reduziu a concentragdo plasmatica
de VLDL e de triglicerideos. A literatura relata que
a utilizacdo de CLA na dieta de frangos de corte
tem sido associada com a reducéo de VLDL [5]. E
de acordo com [4] para reduzir a deposicdo de
gordura tecidual em frangos de corte é necessario
fazer o controle da VLDL.

Vale ressaltar que quando a adi¢cdo de CLA foi
feita nos periodos de 28-48 e 35-48 dias de idade
foram observados efeitos adversos demonstrados
pelo aumento na deposicdo de lipideos nas
visceras.

Conclusao

Nas condicbes em que este experimento foi
realizado conclui-se que os efeitos benéficos do
CLA sobre o contetdo de lipideos totais nas
visceras de frangos de corte dependem da fase de
suplementacéo e do tipo de 6leo utilizado.
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