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Resumo- O presente trabalho teve por objetivo verificar a incidéncia de microorganismos em graos de café
arabica (Coffea arabica L) e conilon (Coffea canephora Pierre), com e sem pergaminho apds varios tempos
de embebigéo. Os graos de café foram coletados no municipio de Castelo-ES a 700m de altitude. De parte
deles foi retirado o pergaminho manualmente e colocado para embeber por 0, 8, 16, 24 e 32 horas em
copos plasticos de 250ml. De cada tempo de embebic&o foram utilizados 100 grdos com e sem pergaminho
os quais foram submetidos ao teste de sanidade pelo método ‘BLOTTER’. De forma geral foram
predominantes as incidéncias dos fungos Aspergillus sp e Fusarium sp. Para o café conilon a maior
incidéncia de fungos ocorreu em grdos com pergaminho, principalmente Aspergillus sp, que teve a
ocorréncia reduzida com o aumento das horas de embebicdo. Para o café arabica a maior incidéncia
também ocorreu em grdos com pergaminho, contudo o fungo mais observado foi o Fusarium sp. que teve a
ocorréncia aumentada com as horas de embebi¢cdo. Quando o pergaminho foi retirado a ocorréncia de
fungos foi muito baixa nas duas espécies de café.
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Introducgao

A forma mais utilizada para propagacao do
cafeeiro é através de mudas oriundas de
semente, dessa forma ¢é de fundamental
importancia a obtengdo de sementes de café de
alta qualidade fisiolégica e sanitaria, uma vez que
o uso de sementes sadias, de procedéncia
conhecida e com alto poder germinativo, tém sido
considerados os principais fatores responsaveis
pela obtengdo de mudas mais vigorosas em
condigdo de campo [1].

Ha divergéncia entre os viveiristas que
utilizam sementes com o} endocarpo
(‘pergaminho”) [2] e o Teste Padrdo de
Germinagao [3] que indica a utilizagcdo de
sementes sem o pergaminho e a pré-embebicao
de sementes em agua.

As sementes podem hospedar um grande
numero de patégenos entre os quais os fungos
sdo os mais importantes [4]. A importancia da
semente como meio de disseminagdo de
patégenos é superior, quando comparados com
outros meios, como vento, agua, solo, etc., pois

os patdégenos nas sementes permanecem viaveis
por mais tempo que nos propagulos vegetativos,
prolongando-lhes o periodo potencial de
transmissao [4]. Alem disso, a fonte de indculo
primario presente nas sementes favorece a
infeccdo precoce de plantulas [1].

A ocorréncia de microorganismos pode
representar um evento significativo durante o
armazenamento de sementes de café. Contudo
algumas incidéncias de microorganismos de
campo (Fusarium sp., Cladosporium sp. e Phoma
sp.) e de armazenamento (Penicilium sp. e
Aspergillus sp.) ndo se relacionam, diretamente,
a prejuizos na qualidade fisioldgica das sementes
[3]; [6]; [7].

Diante dessas consideragdes, objetivou-se
neste trabalho isolar e identificar fungos que
podem ser causadores de varias doengas,
presentes nos graos de café arabica (Coffea
arabica L.) e conilon (Coffea canephora Pierre),
com e sem pergaminho apds varios tempos de
embebigao.
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Materiais e Métodos

As anadlises foram realizadas no Laboratério
de Fitopatologia do Centro de Ciéncias Agrarias
da Universidade Federal do Espirito Santo (CCA-
UFES), em Alegre-ES, no periodo de julho de
2004.

Foi avaliada a qualidade sanitaria dos graos
com e sem pergaminho em diferentes periodos
de embebigdo. Foram coletadas graos de café
arabica e conilon, no municipio de Castelo-ES, a
700m de altitude e de parte deles foi retirado o
pergaminho manualmente para evitar danos
mecanicos. Em seguida os grédos foram
colocadas para embeber em copos plasticos de
250ml por 0, 8, 16, 24 e 32 horas. Para o teste de
sanidade foi utilizado o método de “BLOTTER”
[6]. Placas de Petri com 140 mm de didametro,
com papel de filtro no fundo, foram esterilizadas a
seco, em temperatura de 160 ° C por 3,5 horas.
De cada tempo de embebigdo foram utilizados
100 grdos com pegaminho e 100 grdos sem
pergaminho desinfetados com hipoclorito de
sédio a 4%, durante 5 minutos, seguida de trés
lavagens com agua destilada e esterilizada, e,
distribuidos em trés placas de Petri. Outros 100
graos com e sem pergaminho foram plaqueados
sem desinfecgao prévia. As placas foram
incubadas em temperatura de 25 °C, sob regime
alternado de Iluz fluorescente (12/12 horas),
durante 5 dias. ApOs este periodo procedeu-se a
identificacdo dos fungos presentes nos graos,
utilizando microscoépio estereoscépio e 6tico.

Resultados

As Tabelas 1 e 2 mostram que grédos sem
pergaminho de ambas as espécies apresentam
pequena incidéncia de fungos, sendo que oito
horas de embebicdo para o café conilon e 16
horas para o café arabica foram suficientes para
eliminagdo quase completa do género
Aspergillus . O género Fusarium apresentou maior
resisténcia ao tempo de embebigdo. Quando
tratados, os grdos das duas espécies
apresentaram-se livres de fungos. Graos com
pergaminho nas duas espécies tornaram-se livres
do género Aspergillus com trinta e duas horas de
embebicdo, mesmo sem tratamento. Quando
tratados tais grdos apresentaram maior incidéncia
de fungos do género Fusarium, que diminuem
sua incidéncia com o tempo de embebigao.

Tabela 1: Incidéncia de microorganismos nos
graos de Coffea canephora Pierre com e sem a
presenga de pergaminho, apods diferentes

Emb.

(h)

16
24

32

periodos de embebigédo, realizando ou ndo o
tratamento prévio com hipoclorito de sédio.

Tabela 2: Incidéncia de microorganismos nos
gréaos de Coffea arabica L. com e sem a presencga

Microorganismos isolados (%)

Trat. Sem Pergaminho Com Pergaminho
Aspergillus  Fusarium Aspergillus ~ Fusarium
Sp Sp Sp sp
Com 00 01 00 20
Sem 08 14 75 04
Com 01 00 20 17
Sem 00 05 20 10
Com 00 00 05 12
Sem 00 01 31 08
Com 00 01 01 03
Sem 00 02 08 05
Com 00 01 02 01
Sem 00 01 00 02

de pergaminho, apés diferentes periodos de
embebi¢do, realizando ou nao o tratamento
prévio com hipoclorito de sodio.

Discussao
Em trabalho anterior [1] foi observado a
Microorganismos isolados (%)

Eigébg Trat. Sem Pergaminho Com Pergaminho
(h) Aspergillus  Fusarium  Aspergillus  Fusarium
sp sp sp sp
0 Com 00 00 00 20
Sem 04 10 11 87
8 Com 00 00 00 24
Sem 04 07 13 59
16 Com 00 00 07 14
Sem 00 02 09 70
24 Com 01 02 01 07
Sem 00 06 01 99
32 Com 00 04 00 03
Sem 00 07 00 100

incidéncia de fungos de campo (Fusarium
semitectum e Alternaria spp.), com niveis de
infestagcao relativamente altos nos graos de café
conilon, porém somente o fungo Fusarium sp.
teve incidéncia em graos com pergaminho,
apresentando  diminuicdo no numero com o
aumento de horas de embebicao.

A Tabela 1 mostra que o maior indice de
microorganismos encontra-se para o género
Aspergillus sp. para graos com pergaminho e
sem tratamento, concordando com [1], dado que
a retirada do pergaminho eliminou o fungo.

Para o café arabica [7] observou a presenga
dos fungos Penicilium spp. e Aspergillus spp. De
modo geral, os microorganismos isolados foram
dos géneros Aspergillus sp e Fusarium sp.
Sendo que em grdaos com pergaminho e 32
horas de embebicdo o género Fusarium sp. foi
observado em 100% dos graos.

Conclusao
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Para as condigcbes em que foi elaborada a

pesquisa pode-se concluir:

e A retirada do pergaminho reduz a
ocorréncia de fungos nas duas espécies de
café.

e Quando se faz o tratamento dos graos
com hipoclorito de sédio os fungos sé&o
quase totalmente eliminados.

e Apos trinta e duas horas de embebicao
dos grdos de café com pergaminho, para
as duas espécies de café, tornaram-se
praticamente livres do género Aspergillus ,
mesmo sem tratamento dos gréos.

e Graos de café tratados com hipoclorito de
sodio apresentaram maior incidéncia de
fungos do género Fusarium, o0s quais
diminuem sua incidéncia com o tempo de
embebicao.
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